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Siamo lieti di presentarti la nostra nuova collezione | Gioielli".
Preparati ad intraprendere un viaggio straordinario tra i sapori
unici della tradizione veneziana, sapientemente abbinati a
prelibatezze gastronomiche, vini e spumanti raffinati.

Abbiamo curato ogni dettaglio con passione e dedizione per
garantirtl un'esperienza di gusto di alta qualita.

Ogni creazione € un piccolo capolavoro, ideato per deliziare |

palati piu esigenti e regalare momenti di piacere indimenticabili,
Non ti resta che sfogliare il nostro catalogo e lasciarti

trasportare nel dolce universo di Dolcerie Veneziane.
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* Panettone senza canditi “Notti in + “Graffioni” di finissimo cioccolato al latte ey e W - 1 _ - : s E “_,uh.m, : Hh his Venariana
Laguna” 1000g con arancia e cannella 120g ﬂicﬂh}f:::t:t:t:‘- b a3 b' L __MORO__
* Prosecco DOC Treviso “Galie” Astoria * Bicchierini di cioccolato fondente extra 65g i, ’ " - g N S DI VENEZIA
75cl * Arachidi pralinate 150g e : ' S Fuah., -4 Sy - : e D
* Merlot “Il Puro” DOC Astoria 75c| + Crema di marroni e marron glacés La Posta ey | e P il '
* Liquore “Chocolat Orange” Sprint 230g
Distillery 50cl ¢ Orecchiette Casa Rinaldi 500g
* Dolce “Moro di Venezia” 400g * Sugo all'arrabbiata La Posta 300g
* Dolce “La Venexiana” 400g ¢ Zucchine grigliate Casa Rinaldi 320g
+ Sfogliatine 200g ¢ Aceto Balsamico di Modena IGP “Il Nero”
+ Torta di finissimo cioccolato al latte con Casa Rinaldi 250m|
nocciole 250g * Salame Nostrano 400g
+ Cioccolatini “Baute” 200g * Grana Padano stagionato 18 mesi 300g
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CADEAU “GRAN NATALE”
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08 CADEAU “GRAN NATALE” 40x30x25h cm ‘* Ao S o7




2 M / 0 CADEAU “SMERALDO” 34x34x18h cm




Panettone Classico “Gran Regalo” 500g

Spumante Brut “Blanc de Blancs” Villa Sandi 75cl :

Dolcetti Zaeti al cioccolato 250g

Praline di cioccolato al latte ripiene di crema alla
nocciola e cereali 150g

Mandorlato “Antica Ricetta” 100g

Spaghetti Casa Rinaldi 500g

Sugo ai funghi porcini La Posta 300g

Cotechino IGP Piatti Estensi 250g

48x24x48h cm

.

30x23x34h cm

Il

'I‘.l Pandoro Classico 1000g
il
1

Lo BASSICCY

|\ = . Spumante Brut “Blanc de Blancs”
> el o Villa Sandi 75¢l
e _ d ; Dolce “Dolse de le Comari” 400g
EAKDORO. B % Dolce “La Venexiana” 400g

“Graffioni” di finissimo cioccolato al latte
! con arancia e cannella 120g

0 ' ; ' Praline di cioccolato al latte ripiene di
i crema alla nocciola e cereali 150g
Croccante alle mandorle 150g

loielll 73

30x23x34h cm

Panettone Classico 1000g
& W : e Spumante Brut “Blanc de Blancs”
% ' LN A N & 4 Villa Sandi 75¢l
- g VAW [/ Dolce “Dolse de le Comari” 400g
'.:f:_'.'_ o : ol » Dolce “La Venexiana” 400g
oAnETTONEL M A ~ AV ’ L “Graffioni” di finissimo cioccolato al latte
iASSTER : ' con arancia e cannella 120g
Praline di cioccolato al latte ripiene di
crema alla nocciola e cereali 150g
Croccante alle mandorle 150g
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* Pandoro Classico 1000g
+ Spumante Brut “Casa Diletta” Astoria 75cl
* Dolce “Moro di Venezia” 400g * Dolce “Pan del Doge” 400g
* Dolcetti Esse di Burano 250g : -, PANDORO A W * Bicchierini di cioccolato fondente extra 65g
* Bicchierini di cioccolato fondente extra 65g - A¥ - U assica ' e Arachidi pralinate 150g
¢ Mandorlato “Antica Ricetta” 100g - |

Pandoro Classico 1000g
+ Spumante Brut “Casa Diletta” Astoria 75cl
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Panettone Classico 1000g
+ Spumante Brut “Casa Diletta” Astoria 75cl
* Dolce “Moro di Venezia” 400g

* Dolcetti Esse di Burano 250g PANETTONE
* Bicchierini di cioccolato fondente extra 65¢g : o - CiAsicn
Mandorlato “Antica Ricetta” 100g ity ' : :
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Panettone Classico 1000g

Spumante Brut “Casa Diletta” Astoria 75cl
Dolce “Pan del Doge” 400g

Bicchierini di cioccolato fondente extra 65g
Arachidi pralinate 150g
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¢ Glolelle 20

* Pandoro Classico 1000g

* Spumante Brut “Blanc de Blancs” Villa Sandi 75cl

* Dolcetti Zaeti 250g

* Praline di cioccolato al latte ripiene di crema alla nocciola e
cereali 150g

¢ Glolelle 22

* Pandoro Classico 1000g
+ Spumante Brut “Casa Diletta” Astoria 75cl
¢ Croccante di arachidi 150g

~ PANDORO
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_PANDORO
CCIASICO

* Panettone Classico 1000g

* Spumante Brut “Blanc de Blancs” Villa Sandi 75cl

* Dolcetti Zaeti 250g

* Praline di cioccolato al latte ripiene di crema alla
nocciola e cereali 150g

* Panettone Classico 1000g
*» Spumante Brut “Casa Diletta” Astoria 75cl

* Croccante di arachidi 150g
PANETTONE

CLASSICO
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1. 1 PRODOTTI

Ogni confezione &€ composta da dolci di nostra produzione abbinati a prelibatezze C‘Q/W ’ ’ ’
enogastronomiche selezionate con cura. W

2. LA CONFEZIONE

La grande cura che mettiamo nelle nostre confezioni conferisce prestigio e raffinatezza ai Vs regali. Qg *  Rispetto delle normative HACCP e delle leggi in materia di sicurezza alimentare;
3. LA PERSONALIZZAZIONE * Certificazione IFS;
Rendi il tuo regalo ancora pil speciale personalizzandolo con l'inserimento del vostro logo e/o con l'aggiunta di * Rispetto del codice etico nei confronti di collaboratori e fornitori;

oggetti e bigliettini augurali da Voi forniti (per ordini entro il 15 novembre).

4. LA CONSULENZA

| nostri collaboratori sono a vostra disposizione nel consigliarVi la soluzione piti adatta alle Vs necessita. La visita ai

*  Rispetto e salvaguardia dellambiente, utilizziamo energia elettrica pulita autoprodotta, minimizzando cosi le

emissioni di CO? e agendo per uno sviluppo pili sostenibile;

nostri showroom Vi permettera di visionare direttamente le nostre proposte (¢ consigliata la prenotazione telefonica). * Rispetto degli accordi e dei tempi di pagamento con fornitori,

5. IL VANTAGGIO *  Certificazione delle materie prime, dei materiali di confezionamento, dei gadget e degli oggetti abbinati ai prodotti;
Puoi acquistare direttamente nei nostri spacci aziendali con il vantaggio di comperare direttamente dal produttore. *  Riconoscimento di appartenenza al settore dei Mestieri Artistici e Tradizionali della Regione Veneto;

6. LA CHIAREZZA +  Controllo costante e approfondito dei processi produttivi;

| nostri prezzi di listino, gia scontati, evidenziando cosi l'eccellente rapporto qualita-prezzo. * Ricerca continua di nuovi prodotti e particolare attenzione al confezionamento con packaging innovativi;

7. LA SICUREZZA *  Impegno nello sport: sponsor di Reyer Venezia, Imoco Volley e altre societa dilettantistiche del territorio;

Regalare Dolcerie Veneziane sapendo di fare un omaggio di alta qualita, che lascera un “dolce” ricordo a chi lo riceve.

8. LIMBALLAGGIO

Tutti le nostre confezioni sono imballate con un'ulteriore cartone esterno (ad esclusione delle valigette), per garantire

larrivo con l'obiettivo di consolidare la presenza sul mercato italiano e ampliarla sui mercati esteri.
a destinazione in perfette condizioni.

9. LA CONSEGNA

Nelle zone limitrofe alla nostra sede consegniamo direttamente con i nostri mezzi. Al di fuori di queste aree, ci
affidiamo a corrieri nazionali qualificatl.

10.IL RECAPITO A DOMICILIO

Oggi Dolcerie Veneziane & un gruppo internazionale che occupa oltre 200 tra dipendenti e collaboratori,

1872

A
RE?ER ©
tt .ll I""(’[ {’ RICONOSCIMENTO DI APPARTENENZA
1 9 . o, AL SETTORE DEI MESTIERI ARTISTICI E TRADIZIONALI

Y ,a;, @ gy DELLA REGIONE VENETO
Garantito entro Natale per tutti gli ordini effettuati entro il 30 novembre, completi di bigliettini, indirizzi e numeri di \,/ &

telefono. Per ordini pervenuti dopo tale data faremo del nostro meglio per consegnare il prima possibile.

Alcuni elementi decorativi usati nel catalogo non sono presenti nelle confezioni.
La ditta si riserva nel caso di indisponibilita, di sostituire alcuni prodotti con altri di pari o maggiore valore.
Le misure indicate nel catalogo sono relative agli articoli confezionati.




nei nostri store -

CASALE SUL SILE

Via San Michele, 71 - Dir. Quarto D’Altino
- Tel. +39 0422 822737

VILLORBA

Viale della Repubblica, 19/B - Strada Ovest
Tel. +39 0422 1498005

CONEGLIANO

Viale Venezia, 53/A
Tel. +39 0438 1918239

THIENE

_ Viadelle Arti, 5
Tel. +39 0445 1428095

.

s VJa Vene2|a, 52 '-'
A --'-."! TQI +39 ,(_)_49 0991 678
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DOLCERIEVENEZIANE S.R.L.

produzione: Via San Michele, 71/C
31032 Casale sul Sile (TV)

Tel. +39 0422 822737 - Fax +39 0422 821506
www.dolcerieveneziane.it - info@dolcerieveneziane.it
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